
 
 

 
Osterkarte 2026 

 
 

Vorspeise: 
Bärlauch Cremesuppe mit Sahnehaube 

(vegetarisch) 
7,20 

 
Spargel Cremesuppe mit Sahnehaube 

(vegetarisch) 
7,20 

 
Flädlesuppe 

6,50 
 

Hauptgang: 
                                                   Jägerschnitzel 

mit frischen Pilzen und Rahmsauce, 
dazu Kroketten und einen Salatteller 

24,80 
 

Zwiebelrostbraten 
mit Pommes frites und einem Salatteller 

32,50 
 

Putenbruststeak  
mit Gemüsegarnitur dazu Rahmsauce, 

und Fettuccine  
                                                         24,00 
 

Rumpsteak Tiroler Art 
mit gewürfelten Tomaten und gebackenen Zwiebelringen 

dazu Kroketten 
31,30 
 

Pochierter Lachs 
angerichtet auf Ratatouille Gemüse 

dazu Fettuccine 
29,80 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Frischer Stangenspargel  
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter 

dazu Kartoffeln und Bärlauchflädle 
(vegetarisch) 

24,80 
 

auf Wunsch:  
Gekochten Schinken 

6,50 
 

Roher Schinken  
6,50 

 
Stück Schnitzel 

7,00 
 

Spinatknödel mit frischen Pilzen in Rahm  
dazu einen Salatteller  

(vegetarisch)  
19,50 

 
Löwenteller  

Schweinefilet mit frischen Pilzen in Rahm  
mit selbstgemachten Spätzle,  

dazu Rahmsauce und einen Salatteller  
28,50 

 
 

Dessert Empfehlung: 
Panna Cotta mit Erdbeerspiegel  

6,20 
 

Lantenhammer Edelbrände: 
 

Espresso Likör  
4,50 

 
Wildkirsch-Chilli-Likör 

4,50 
 

Weitere Dessert´s sowie Schnäpse finden Sie in unserer Dessertkarte. 
Wir wünschen allen unseren Gästen schöne Osterfeiertage. 

Ihre Familie Heber und das Löwenteam 


