Aperitif des Monats:
Sekt mit Zimtsirup und Zimtstange
gerne auch mit alkoholfreiem Sekt

Weinempfehlung des Monats
Graf Adelmann Briissele
Grauburgunder trocken

Cusamano Disueri
Nero Davola trocken

Unsere besondere Empfehlung:
Rinderkraftbriihe mit Bratkl63chen

Cremesuppe vom Bergkése

Rumpsteak vom Grill nach Tiroler Art

mit gewdirfelten Tomaten und gebackenen Zwiebelringen

dazu Kroketten und einen Salatteller

Schweinefilet in der Zimtkruste gebraten
an Preiselbeerrahmsauce dazu Herzoginkartoffeln
und einen Salatteller

Schweinertickensteak Allgéuer Art
mit Kédsesauce und Gemdiisestreifen,
dazu hausgemachte Spétzle und einen Salatteller

Mediterran gegrilltes Gemlise
mit Schupfnudeln und Balsamicojus

Rinderfilet Napoleon
in der Pfefferkruste gebraten, mit Zwiebelsauce
Westernkartoffeln und einem Gemdiiseteller

Kalbsteak Alt Cannstatt

mit Krauterfladle, Steinpilzen und Spargel,
dazu reichen wir hausgemachte Spétzle
und einen Gemdliseteller
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